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Hausgemachte Tagliatelle und Pappardelle (VE = 2 kg):

- in 80 g-Einheiten eingelegt, 6 mm breit, Kochzeit ca. 3-5 Minuten
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Art. 7810w Elerbandnudeln -Tagliatelle Natur 4,43 € |/ kg
Art. 7811 o Elerbandnudeln -Tagliatelle Spinat 4,95 € / kg
Att. 78147 Eierbandnudeln: _Tagliatelle Sepia 5,25 € / kg
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Art. 7818° Pappardelle Premium

- in 80 g-Einheiten eingelegt, 14 mm breit, Kochzeit ca. 4 Minuten. 4,43 ’€ / kg

Panzotti, Trlangoll Triangolo (VE = 3 kg):
Art. 7830° Riesen-Panzotti mit Tomate/Mozzarella 7,80 € / kg

-ca. 30 g/ St., ca. 6 x 7 cm, Kochzeit ca. 5 Minuten

Art. 7831" Riesen-Panzotti mit Spinat/Ricotta 7,35 € / kg
-ca. 30 g/ St., ca. 6 x 7 cm, Kochzeit ca. 5 Minuten

Art. 7837 "i"riangoli (rot) mit getr. Tomate/Feta 7,43 € | kg
-ca. 12g/ St ,ca. 5x7 x 7 cm, Kochzeit ca. 4 Minuten

Art. 7839 Triangoli mit Frischkase 6,15 € / kg
-ca. 12 g/ St., ca. 5 x 7 x7cm, Kochzeit ca. 4 Minuten

Art. 7720 Triangolo Spinaci 6,44 € | kg

- mit einer cremigen Flllung aus Blattspinat, Ricotta und Creme-Fraiche
-ca. 12 g / St., Kochzeit ca. 3-5 Minuten

Art. 7722 Triangolo Portobello Funghi 6,44 € | kg

- mit einer cremigen Fillung aus Champignons, gebratenen Portobello-Pilzen
und groben Pfeffer im Teigmantel.
-ca. 12 g / St., Kochzeit ca. 3-5 Minuten

Art. 7724  Triangolo Vitello & Salvia 7,34 € | kg

- grine Teigtasche mit einer cremig stickigen Fullung aus Kalbfleisch und Salbei.
-ca. 12 g / St., Kochzeit ca. 3-5 Minuten

Art. 7726"#"1%:if‘riangolo Provolone & Pomodori 7,34 € | kg

- rote Teigtasche mit einer kraftigen Provolone-Kasefillung und getrock. Tomatensticken,
-ca. 12 g / St., Kochzeit ca. 3-5 Minuten

Art. 7728 Triangolo Asparago*Frihjahrs-Saison* 6,74 € | kg
- mit einer cremig stickigen Fillung aus griilnem Spargel in Creme-Fraiche und Ricotta.
-ca. 12 g/ St., Kochzeit ca. 3-5 Minuten

Cappelletti-Halbmondravioli (VE = 8 kg):
Art. 7730*“11‘4'"%3ppelletti Verdi Formaggio 3,74 € | kg

- grine Halbmondravioli mit einer herzhaften Kasefillung,
ca. 6-7 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7732°" Cappelletti Funghi 3,89 € / kg

- gelbe Halbmondravioli mit einer feinen Pilzfullung (Champignon),
ca. 6-7 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7734 Cappelletti Rosso 3,44 € | kg

- rote Halbmondravioli mit einer feinen Tomaten- Ricotta- Bassilikumfullung,
ca. 6-7 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Ravioli (VE = 8 kg):
Art. 7736 Ravioli Carne 3,44 € | kg

- gelbe Ravioli mit einer wiirzigen Rindfleischfiiliung,
ca. 5-6 g / St., Kochzeit ca. 3-5 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7738" Ravioli Formaggio & Spinaci 3,29 € / kg

- gelbe Ravioli mit einer feinen Kase- Spinatfullung,
ca. 5-6 g / St., Kochzert ca. 3-5 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten
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Art. 77407 Ravioli Grano Doro Pomodoro 3,44 € | kg

- gelbe Ravioli mit einer wirzigen Tomatenfillung.
ca. 5-6 g / St., Kochzeit ca. 3-5 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten
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Rustico - mit besonders viel Fullung (VE = 3 kg):

-ca. 12 g/ St., Kochzeit ca. 3 Minuten oder 3-5 Minuten im Backofen

Art. 7870  Rustico Ragu 6,29 € / kg
- mit einer wirzigen Flllung aus Rindfleisch, Tomaten und Gemiuse

Art. 7871 Rustico Olive & Pomodori 6,44 € / kg
- mit einer Fiillung aus Tomaten, Oliven, Kapern, Zwiebeln und feinen Gewlirzen

Art. 7872° Rustico Verdura 6.29 € / kg
- mit einer bunten Gemisefillung aus Broccoli-, Paprika- und Zucchinistiicken,

verfeinert mit Tomate & Mozzarella

Art. 7873 Rustico Peperonata 6,44 € / kg
- mit einer stlickigen und cremigen Flllung aus roter Paprika und feinen Gewirzen

Art. 7874 Rustico Pesto mit Pinienkernen 6,29 € / kg

- mit einer besonders cremigen Pestoflllung aus Basilikum, Olivendél, Ricotta,
Parmesan und Pinienkernen

Art. 7876 Rustico Zucca (Kiirbis ) Hemstsaison* 6,44 € / kg
- mit einer stiickig cremigen Kiirbis-Frischkasefillung und ganzen gerdsteten Kiirbiskernen

Art. 7877 Rustico Barlauch? Frinjahrssaison* 6,74 € / kg
- mit einer herzhaft cremigen Barlauch- & Pilzfullung

Art. 7878 Rustico Zucchini & Sesam*sommersaison® 6,44 € / kg
- mit einer feinen Zucchtm Tomatenfillung und gerdstetem Sesam

Art. 7879° Rustico Pecorino & Feige 7,49 € | kg
- Komposition aus Pecorino & Feigen im Blaumohnteig

Art. 7880 Rustico Blutwurst 8,24 € | kg

- mit reiner Hausmacher Blutwurst gefiillt

Cannelloni (VE = 10 kg):

ca. 48-50 g / St., Backofen ca. 15-20 Min. bei 180°C, Kombidampfer ca. 17-25 Min.bei 160-180°C

Art. 7750° Cannelloni Formaggio & Spinaci 4,49 € | kg
- feine Teigrolle mit einer Flllung aus cremigem Ricotta und Blattspinat
Art. 7751 Cannelloni Carne Classico 4,49 € / kg
- feine Teigrolle m:t einer wirzigen Fillung aus Rindfleisch und Gemiise
Art. 7752 Cannelloni Verdi Ricotta & Spinaci 4,49 € | kg

- grine Teigrolle mit einer Fillung aus cremigem Ricotta und Blattspinat

“fatta a mano” exclusive handgemachte Pasta:
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Art. 7840° Rettangolom Triffel (VE = 3 kg) 13,66 € / kg

- gelbe Teigtasche mit Ricotta und Triffelsof3e,
ca. 55 g / St., Kochzeit ca. 6 Minuten

Art. 7841 Rettangoloni Safran mit St. Petersfisch 14,12 € / kg
und Fenchel (VE = 3 kg)

- gelbe Teigtasche mit einer Fillung aus St. Petersfisch, Ricotta, Gemise und Fenchel,
ca. 55 g / St., Kochzeit ca. 6 Minuten

Art. 7842  Rettangoloni Krustentiere (VE = 3 kg) 14,12 € | kg

- schwarze Teigtasche mit einer Flllung aus Shrimps, Garnele, Krebsfleisch und Ricotta,
ca. 55 g / St., Kochzeit ca. 6 Minuten

Art. 7843 Rettangoloni Mozzarella (VE = 3 kg) 12,49 € / kg

- rote Teigtasche (durch Tomatenpulver) mit einer Flllung aus Mozzarella und Basilikum,
ca. 55 g / St., Kochzeit ca. 6 Minuten

Art. 7844°" Rettangoloni Ricotta/Spinat (VE = 3 kg) 12,49 € / kg

- grine Teigtasche (durch Spinatpulver) mit einer Flllung aus Ricotta und Spinat,
ca. 55 g/ 5t., Kochzeit ca. 6 Minuten

Art. 7845 Tortellacci Steinpilz (VE = 2 kg) 13.37 € / kg

- gelbe Teigtasche mit einer Fillung aus Ricotta und Steinpilz,
ca. 65 g/ St., Kochzeit ca. 6 Minuten

Art. 7846 Tortellacci Ricotta/Spinat (VE = 2 kg) 12,98 € / kg

- gelbe Teigtasche mit einer Fillung aus Ricotta und Spinat,
ca. 65 g/ St Knchzert ca. 6 Minuten

Art. 7847 Calzoni Rucola (VE = 2 kg) 12,98 € / kg

- gelbe Teigtasche mit einer Fullung aus Ricotta und Rucola,
ca. 70 g / St., Kochzeit ca. 6 Minuten
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Tortellini, (VE = 9 kg):

Art. 7760  Tortellini Carne 3,44 € / kg

- gelbe Tortellini mit einer Rindfleischfiillung,
ca. 6-7 g / 8t., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten
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Art. 7761 Tortellini Verdi Verdura 3,28 € [ kg
- griine Tortellini mit einer herzhaften Gemdiseflllung,
ca. 6-7 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7762 Tortellini Formaggio 3,28 € / kg

- gelbe Tortellini mit einer herzhaften Kasefullung,
ca. 6-7 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7763" Tortellini Ricotta & Spinat 3,44 € | kg

- gelbe Tortellini mit einer herzhaft cremigen Ricotta & Spinatfuliung,
ca. 6-7 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7764 Tortellini Carne Tricolore 3,74 € [ kg

- bunte Tortellini mit einer wirzigen Rindfleischfillung,
ca. 6-7 g/ St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7765 Tortellini Formaggio Tricolore 3,74 € / kg

- bunte Tortellini mit einer feinen Kasefillung,
ca. 6-7 g/ St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Tortelloni, Fagottini (VE = 8 kg):
Art. 7770°" Tortelloni Ricotta & Spinaci 3,59 € / kg

- gelbe Tortelloni mit einer herzhaften Ricotta & Spinatfiullung,
ca. 8 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten cder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7771 Tortelloni Carne 3,99 € / kg

- gelbe Tortelloni mit einer Rindfleischfillung,
ca. 10 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7772° Tortelloni Verdi mit Ricotta 4,19 € / kg

- grune Tortelloni mit einer cremig feinen Ricottafullung,
ca. 10 g/ St., Knchzmt ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7713" Tortellonl Rosso Quattro Formaggio 4,34 € | kg
- rote Teigware mit einer herzhaften Flllung aus den vier Kasesorten Ricotta,

Provolone, Mozzarella und Parmesan,

ca. 10 g/ St., Kﬂchzert ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7774° Tortelloni Tricolore Formaggio 4,49 € / kg

- bunte Teigware mit einer herzhaften Kasefillung,
ca. 10 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Art. 7775  Tortelloni Tricolore Carne 4,49 € / kg

- bunte Teigware mit einer wirzigen Rindfleischfillung,
ca. 10 g/ St., Kc--:;hze;t ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten
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Art. 7776~ Fagottini Pomodoro & Basilico 3,74 € / kg
- gelbe Nudelteigblite mit einer feinen Tomaten- Basilikumfillung,
ca. 10 g/ St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten oder im Kombidampfer 3-5 Minuten

Lasagne (VE =30 x 300 g):

Art. 715 Lasagne Bolognese 1,43 € [ St.

- mit einer Fillung aus Rindfleischbolognese und Bechamel-Kase-Topping,
Backzeit: tlefgefrnren im Backofen bei 170-180°C ca. 40 - 50 Minuten

Art. 7716 Lasagne Verdura 1,35 € / St.

- mit einer herzhaften Gemusefullung aus Zucchini, Broccoli, Paprika und Tomaten
sowie Bechamel-Kase-Topping
Backzeit: tiefgefroren im Backofen bei 170-180°C ca. 40 - 50 Minuten

Lasagne (VE =24 x 300 g):

Art. 7717***fwliasagne Verdura Griglia 1,79 € | St

mit einer herzhaften Grillgemusefillung aus Zucchini, Zwiebeln, Paprika, Karotten,
Tomaten und feinen Krautern in Schnittlauchbechamel; mit Kase Uberstreut,
Backzeit: tiefgefroren im Backofen bei 170-180°C ca. 40 - 50 Minuten
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Rosti & Crossies (VE = 5 kg):

Art. 7700° Résti-Kartoffeltaschen mit Frischkase 3,74 € / kg

- aus frisch geraspeliten Kartoffeln, geftllt mit herzhaftem Frischkase und frischen Krautern,
ca. 75 g / St., Pfanne: 7-9 Minuten bei mittlerer Hitze, Friteuse: 5-8 Minuten bei 180°C,
Backofen (Heiltluft) oder Kombidampfer bei 180°C ca. 8-10 Minuten (Trennfett verwenden)

Art. 7702  Rosti-Blutwurst-Schmankerl 5,24 € |/ kg

- aus frisch geraspelten Kartoffein, mit Sauerkraut im Kartoffelmantel und
Blutwurstfillung Hausmacher Art,
ca. 60 g/ St., Pfanne: 7-9 Minuten bei mittlerer Hitze, Friteuse: 5 Minuten bei 170°C,
Backofen (Heilkluft) 180°C ca. 15 Minuten
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Art. 7704 Méetreide Crossies Krauter-Quark 3,74 € | kg

- knusprige Teigtasche aus Dinkelvollkornschrot und Kartoffeln mit einer
cremigen Krauter-Quarkfullung,
ca. 60 g / St., Pfanne: 7 Minuten bei mittlerer Hitze, Friteuse: 4 Minuten bei 170°C,
Backofen (Heil3luft) oder Kombidampfer bei 180°C ca. 12-15 Minuten

Art. 7706°° Gemiise Crossies Paprika-Quark 4,19 € / kg

- knusprige Teigtasche aus Gemuse und SuRlupinen, geflllt mit einer pikanten
Paprika-Quark-Creme,
ca. 60 g/ St., Pfanne: 7 Minuten bei mittlerer Hitze, Friteuse: 4 Minuten bei 170°C,
Backofen (HeilRluft) oder Kombidampfer bei 180°C ca. 12-15 Minuten

Art. 7708 Tofu-Gemiise Crossies Krauter-Quark 4,49 € | kg

- knusprige Teigtasche aus Tofu und stickig buntem Gemiuiise mit einer feinen
Gartenkrauter-Quarkfillung,
ca. 60 g / St., Pfanne: 7 Minuten bei mittlerer Hitze, Friteuse: 4 Minuten bei 170°C,
Backofen (Heilkluft) oder Kombidampfer bei 180°C ca. 12-15 Minuten

VE = 10 kg:
Art. 7710°° Kartoffel Cordon Bleu mit Frischkase 4,94 € | kg

- aus frisch geraspelten Kartoffeln, gefallt mit herzhaftem Frischkdse und frischen Krautern,
ca. 160 g / St., Pfanne: 9-12 Minuten bei mittlerer Hitze, Friteuse: 7-11 Minuten bei 160°C,
Backofen (Heiltluft) bei 220°C ca. 15 Minuten oder Kombidampfer bei 180°C ca. 9-12 Minuten
(wenden bei Halbzeit und Trennfett verwenden)

Gnocchi:

Art. 7885 Gnocchi Spinat/Ricotta (VE = 3 kg) 7,80 € / kg
-ca. 20g/ St., Kﬂchzert ca. 2 Minuten

Art. 7881~ énocchi al Basilico (VE = 4 kg) 5,63 € / kg

-ca. 7 g/ St., Kochzeit ca. 1 Minute

petBt ey
P08 e

Art. 7882 rénocchi Kartoffel (VE = 4 kg) 4,50 € / kg

-ca. 7 g/ St., Kochzeit ca. 1 Minute

Art. 7892° Gnocchi Ricotta & Funghi (VE = 5 kg) 5,09 € / kg

- mit einer cremig feinen Ricotta-Steinpilzfillung
ca. 20 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten

Art. 7894°" Gnocchi Wasabi (VE = 5 kg) 4,49 € /| kg

- grine Kartoffelgnocchi mit pikant-scharfer Wasabi-Note,
ca. 6-8 g / St., Kochzeit ca. 3-4 Minuten

Art. 7890° Gnocchi di Patate (VE = 10 kg) 2,54 €/ kg Q&

- nach traditionell italienischem Rezept aus Kartoffeln und Hartweizengriel® hergestellt,
ca. 6-8 g / St., Kochzeit ca. 3-4 Minuten
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Art. 7893 Gnocchi Pesto (VE = 10 kg) 4,19 € / kg

- mit einer Fillung nach Pesto-Art
ca. 25 g / St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten
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Art. 7891 Gnocchi Formaggio (VE = 10 kg) 4.49 € / kg

- mit einer cremig feinen Ricotta-Krauterfiullung,
ca. 25 g/ St., Kochzeit ca. 4-6 Minuten

Preise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Es gelten unsere allgemeinen Geschiftsbedingungen!

Gourmet-Express Service GmbH Marklandstr. 11 81549 Miinchen
Bestell-Hotline: 0800-6 999 999 Fax: 089-693 900-33 Internet: www.gourmet-express.de



